RESTAURATION SCOLAIRE Jallais - La Jubaudiére - Andrezé - St Philbert en mauges

F;;m;n Adultes Menus établis sous réserve de changement P
CEP JALLAIS ol ailix conditiohs dappravisirinerent Menus du 25 novembre au 13 décembre 2024
Lundi 25 Allerg Mardi 26 Allerg Jeudi 28 Vendredi 29
. - N 2 Betteraves cubes Caroftes rapees
Saucisson a l'ail/beurre Potage a la tomate o L
vinaigrette
Dos de merlu : - -
3 : let v ;
sauce crevettes & a 483 Saute de poule l] _&ﬁa.‘ NAsaet ﬁ de veau a l'ancienne
B i s S ’ PR Gratin de chou
Riz créole Pommes rosties £ de légumes - .
fleur et brocolis
2 Salade verte -'_ & Camembert Fromage fondu
Créme vanille 15[;2 Poire WH 8. Moelleux au chocolat
Lundi 02 Allerg Mardi 03 Allerg Jeudi 05 Vendredi 06
Salade du berger e
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Potage du jardinier ,': ¢ Céleri rémoulade B .
B } ﬂ < =< 1788 (salade jambaon et féta)

Purée de carottes

Dos de lieu
sauce échalote
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Petits pois ?H Pates au beurre 10
e
St Nectaire 2 Brie _' & 2 Fromage blanc
Banane Compote de poire a l'abricot
Lundi 09 Allerg Mardi 10 Allerg Jeudi 12 Vendredi 13
- N E 1812 Salade d'endive b - 812 ; Mousse de foie
Salade piémontaise ﬁ & . . v - "3 2 Potage de carotte "’ﬁ
L 8 noix et mimolette ] . 8 N
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) . l R&ti de porc o gz
Colin meuniére N 1] Couscous végétarien I
sauce charcutiére i
Gratin de butternut Flageclets EQ Semoule
Coulommiers 2 Petits suisses 2 Gouda 2
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oL Clafoutis aux pommes e 2 . Clémentine

Origine des viandes {I

Produits surgelés ->§+

Poisson issu de la Péche durable

Produits issus de I'agriculture Bio

Fabrication Maison

Fruits et Legumes de saison

Liste des allergénes :
1 - CEuf 2 - Lait 3 - Crustacé 4 - Poisson 5 - Arachide 6 - Soja
8 - Sulfite 9 - Lupin 10 - Gluten 11 - Céleri 12 - Moutarde 13 - Mollusque 14- Fruits a coques

Produit local %}'




