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Créme vanille

Fabrication Maison Produits issus de l'agriculture LOCAL

Pépinettes au lait et au 

caramel beurre salé

Lasagnes

Semoule et 

brunoise de légumes

Coquilettes de blé dur

aux pois chiches gratinée
à la bolognaise

Tomme de Savoie Fromage blanc nature Salade verte

Sauté de veau marengo

Gratin

de chou fleur et brocolis

Camembert

Lundi 12 Mardi 13 Jeudi 15 Vendredi 16

Mousse de foie 

et cornichon
Potage du jardinier Chou rouge vinaigrette

Carottes rapées

à l'orange

Coulommiers Yaourts Saint paulin

Banane Cocktail de fruits aux fruits Clémentine

Omelette Gésiers de volaille Carry de poulet
Emietté de thon

à la tomate

Epinards à la béchamel
Pommes de terre

salardaises
Mogettes Crozets au sarrasin

Lundi 5 Mardi 6 Jeudi 8 Vendredi 9
Salade coleslaw

chou carotte raisin sec
Friands au fromage

Radis rapés

à la crème ciboulette

Velouté

de lentilles corail

et ses légumes aux légumes

Brie Fromage blanc nature

Pomme Crêpes à la fraise

Jeudi 1 Février Vendredi 2 Février

Bouillon du pot au fau

aux vermicelles

Mâche endive

mimolette

Pot au feu Risotto

Colin meunière Crème de butternut

Poire Donuts
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Menus établis sous réserve de changement

dû aux conditions d'approvisionnement Menus du 29 Janvier au 16 Février 2024
Lundi 29 Mardi 30

Gâteau des Anniversaires

Betterave vinaigrette

Tartiflette

Salade verte

Orange

Salade piémontaise

Dos de colin 

sauce Normande

Fondue de poireau

Saint nectaire

Produits issus de l'agriculture Bio Produits surgelés
Fruits et Légumes frais de saison

Poisson issu de la Pêche durable Origine des viandes : France




